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CEuf Mayonnaise

Duo rosette Chorizo
Tournedos de saumon

Cordon Bleu de volaille

Petit feuilleté Emmental

'y

Carottes rapées a I'Orange *

Celeri rave en remoulade
Terrine Maison en tartine

v,

[l

Concombre a la Bulgare
Salade de Mais
Salade de fond d'artichaud

At
-

Semaine 6 du 02 Février au 06 Février 2026, 'Equipe Restauration vous propose : e{
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Salade verte Locale , composée Salade verte Locale , composée Salade verte Locale , composée
Salade de Pomme de terre €

Salade verte Locale , composée
Mini crepe au Fromage
Betterave mimosa

L'entree du Jour

1N

de Chez Dombes distribution

Ailes de Raie aux capres

Penne Lustucru

Chili Con Turkey Carne
Petit Boudin blanc roti

~ aux petits oignons grelots

Poélée de Riz aux légumes

Haut de Cuisse de Poulet roti

Gratin de PdTerre au Jambon

i,

Potée au Lard fermier (Ferme de Ressins)

w

Calamar a la Romaine

Poisson frais*, selon arrivage

Fricassée aux champignons

Yaourt nature sucré

04,

Endives Francaises Braisées

Yaourt nature sucré

N

Semoule de blé

Potée Choux et de Légumes

Carottes sautées a |'ail

Haricot-vert extra fin

fromage Barquette / portion
Fromage coupe ou battu

Fruit frais

fromage Barquette / portion

Fromage coupe ou battu

/,
B\Ob

Yaourt nature sucré
fromage Barquette / portion

Petit suisse sucré

fromage Barquette / portion

Yaourt nature sucré

Fromage coupe ou battu

Tarte Feuilleté a la frangipane
Tarte au Citron
Compote de pomme

s/sucre ajoutée

Fruits et Légumes

Frangais

Le COOKIE aux Fleurs et Pavo

Fruit frais
Gaufre au Sucre glace

Tiramisu de Dominique ©

Entremet Flan a la vanille 4
et avec dw nutellav 11!
- A R_,lczagielection du chef / ’
{ Produit locaux | - Le produit maison A i, BIO" Produit Bio BI o.’ ;::g;e Produit frais 54y
). ¥
En BLEU, le menu des classes de la Maternelle et CP

Fruit frais
Muffins pépites Choc

Salade de Fruits Frais

En cas de difficultés dans nos approvisionnements ; nous mettons tout en ceuvre pour satisfaire chacun de nos convives

* ]a marée fraiche est soumise aux conditions de péche, notre poisonnier (Fruiteleg Marée) est maitre de sa décision dans le choix du poisson
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